
M I S E  E N  B O U C H E

Foie gras poêlé,  crème de
châtaignes et pommes caramélisées

M E N U  D E  N O Ë L
2 4  D É C E M B R E  S O I R  &  2 5  D É C E M B R E  M I D I

E N T R É E

Turbot snacké,  s iphon au haddock,
gnocchis,  fumet de turbot emulsionné

P O I S S O N

Suprême de pintade en croûte de
pignons de pin,  jus de cuisson, crème
de  céléri  et  légumes snackés

V I A N D E

Choux craquel ins chocolat,  ganache
chocolat noir ,  caramel au beurre
salé,  mouse chocolat au lait ,
feui l lantine et pâte à tart iner maison

D E S S E R T

6 0  e u r o s

R E S T A U R A N T  D U  D O M A I N E
S A I N T  C L É M E N T  D E  R I V I È R E

M I G N A R D I S E S


